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Wildkarte 2024

Streﬁen von der Fasanenbrust auf Feldsalat an ﬂyﬁf-Wa[[nussdressing

Wi[d’EmfthI%e mit Rehlebernockerl, Pilzmaultasche und CPﬁmnﬁucﬁen

Hirschroulade mit Semmelknéde! und Blaukraut
Wildschweinrollbraten mit Pilzcreme, Knodel und Preiselbeerbirne
Reﬁscﬁdufer[ mit Wirsing und Brezenknodel

Rehbraten mit Pilzcreme, Knodel und Preiselbeeren

Hasenriicken unter der Walnusskruste-dazu Q(art()[]((zfparee
Zweierlei vom Feldhasen mit ﬂ-[ase[nussgpdtzlé

Lasagne vom Wild auf Wildrahm

Gerducherte Wifcﬁafd[zer mit Blaukraut wnd Kartqﬁ[e[

‘Forstﬁof S}oeziaﬁ T-Bonesteak und Kotelett vom Reh, Rasti, Wa[cﬁn’[ze
und Kﬂrﬁis-SJaire[(i

Dessertteller Hubertus:

’Nbugat-‘f ortchen, Creme brulée mit Karamellkruste, ﬁausgemacﬁtes Birnensorbet

Umbestellungen kosten 1,00 Euro Aufpreis!
Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit, Ihr Team vom Forsthof.
Alle Preise sind Inklusivpreise.
Eine Liste der allergenen Zutaten kénnen Sie gerne an der Theke einsehen.
Bildnachweis: FreePik
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