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Wildkarte 2025

Bratapfel-Spritz

Streifen von der Fasanenbrust auf Feldsalat an Apfel-Wallnussdressing
Wildkraftbriihe mit Rehlebernockerl, Pilzmaultasche und Pfannkuchen
Gulaschsuppe vom Wildschwein mit Schwarzbrot

Hirschroulade mit Semmelknodel und Preiselbeersahne

Rehschduferl dazu Rahmwirsing und Spdtzle

Wildschweinbraten mit Pilzcreme, Knodel und Preiselbeerbirne
Hasenriicken unter der Walnusskruste dazu Waffelkartoffel

Langsam geschmorter Feldhase mit Brezenknodel

Lasagne vom heimischen Wildschwein

Gerducherte Wildbratwiirste mit Blaukraut und Kartoffel

Wilde Currywurst vom Hirschkalb mit Pommes

Forsthof Spezial: T-Bonesteak und Kotelett vom Reh, Rosti, Rahmwirsing,
Waldpilze und Kiirbis-Spirelli

Dessertteller Hubertus
Nougat-Tortchen, Panna Cotta mit Pflaumensofse, hausgemachtes Birnensorbet

Karamell-Salz-Likor mit 1 Kugel Vanilleeis

Wildkirsch-Chili-Likor
Edelbrand von der Roten Williams-Birne

Unsere Weinempfehlung:
Christian Hirsch Rot und Wild
Rotweincuvée Qualitdtswein
0,751 19,
0,21 5,50
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