
           Unsere Weinempfehlung: 
                     Christian Hirsch Rot und Wild 

               Rotweincuvée Qualitätswein 
               0,75l   25,50 
              0,2l              6,70 

                 

      Wildkarte 2026  
 

Feldsalat an Apfel-Walnussdressing mit geräucherten Wildschinken    14,90 
Wildkraftbrühe mit Rehlebernockerl, Pilzmaultasche und Pfannkuchenstreifen   7,90 
 
Falsche Schnecken (Hirschkalbsfilet, Café de Paris) dazu Brot    10,90 
Gulaschsuppe vom Hirschkalb     9,90 
 
Rehschäuferl mit Rahmwirsing und Spätzle    21,90 
Hirschroulade mit Blaukraut und Semmelknödel    23,90 
Wildschweinbraten mit Pilzcreme, Knödel und Preiselbeerbirne            20,90 
Hasenrücken unter der Walnusskruste dazu Waffelkartoffel     23,90 
Zweierlei vom Feldhasen (Schlegel und Schulter) mit Brezenknödel    19,90 
Streifen von der Fasanenbrust auf Kartoffelpüree       21,90 
Lasagne vom heimischen Wild          18,90 
 
 
 

Dessertteller Hubertus: 
Nougat-Törtchen, Panna Cotta mit Pflaumensoße, hausgemachtes Apfel-Birnensorbet
              9,90 
Hausgemachter Schlehen- oder Mirabellenlikör        4,90 
 
 

 


