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Wildkarte 2026

Feldsalat an illjafé[-Wa(nussd’ressing mit gerducﬁerten Wildschinken
Wi[c[ﬁmﬁﬁrﬂﬁe mit Rehlebernocker(, Pilzmaultasche und ?fannﬁucﬁenstreﬁn

Falsche Schnecken (Hirschkalbsfilet, Café de Paris) dazu Brot
gu&zscﬁsuﬂ?e vom Hirschkalb

Reﬁscﬁmﬁr[ mit S}oc’itzﬁa

Hirschroulade mit Blaukraut und Knidel

Wildschweinbraten mit Pilzcreme, Semmelknidel und Preiselbeerbirne
Hasenriicken unter der Walnusskruste dazu Waﬁ%[ﬁart(ﬁe[
Zweierlei vom Feldhase mit ‘Raﬁmwirsing und Brezenknidel

Streifen von der Fasanenbrust auf ﬂ(artcyﬁ(e[puree

Lasagne vom heimischen Wild

Dessertteller Hubertus:

10,7°

Nougat-T ortchen, Panna Cotta mit PflaumensofSe, hausgemachtes Apfel-Birnensorbet
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